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VORSPEISEN / STARTERS

RESTAURANT JUNGFRAU

GARNELEN / PRAWNS
Gebratene Garnelen mit Samba Oelek und Knoblauchbrot
Fried prawns with samba oelek and garlic bread

CAESAR SALAD
Frischer Römersalat mit dem klassischen Cäsardressing,
Hühnchenstreifen, Croutons und Parmesankäse
Fresh roman salad with the classic caeser dressing, chicken stribes,
croutons and parmesan cheese

GEMÜSE SALAT / VEGETABLE SALAD
Gemischter Salat mit Gurken, Paprika und Tomaten verfeinert
mit einem italienischem Dressing

Mixed vegetable salad with cucumber, peppers and tomatoes
marinated with an italian dressing

SUPPE DES TAGES / SOUP OF THE DAY

25 CHF

19 CHF

15 CHF

10 CHF
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HAUPTSPEISEN / MAIN DISHES

RESTAURANT JUNGFRAU

GEFÜLLTE HÄHNCHENBRUST / STUFFED CHICKENBREAST
Langsam gegarte Hähnchenbrust gefüllt mit Spinat serviert mit
Kartoffelpüree und Saisongemüse an einer cremigen Trüffel Sauce

Slow cooked chickenbreast stuffed with spinach served with mashed
potatoe and seasonal vegetables topped with a creamy truffel sauce

LACHSFILET / SALMON FILET
Gegrilltes Lachsfilet mit Blumenkohlpüree und Saisongemüse an
einer beurre blanc sauce

Grilled salmon filet served with mashed cawlyflower, seasonal
vegetables and a beurre blanc sauce

HÄHNCHEN BURGER / CHICKEN BURGER
Hähnchen Burger mit Greyezer Käse, Honig-Thymian-Mayonnaise,
Salat, Tomaten, Gurken serviert mit Pommes Frites

Chicken burger with gruyère cheese, honey thyme mayonnaise,
salad, tomatoe, pickles and potato fries

35 CHF

35 CHF

28 CHF
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HAUPTSPEISEN / MAIN DISHES

RESTAURANT JUNGFRAU

VEGGIE BURGER / VEGETERIAN BURGER
Vegetarischer Soya Burger mit Käse, Salat, Gewürzgurken,
Tomaten und Honig-Thymian-Mayonnaise
Vegeterian soya burger with  cheese, salad, pickles, tomatoes
and honey-thyme-mayonnaise

MOMOS
8 Nepalesische Tibetische Teigtaschen mit Füllung nach Wahl
Garnelen / Hühnchen / vegetarisch
8 Nepali Tibetan dumplings with a choice of different stuffings
prawns / chicken / vegeterian

24 CHF

18 CHF

PENNE AI FUNGHI / NOODLES WITH MUSHROOMS
Penne Nudeln mit einer cremigen Pilzsauce und Parmesankäse

20 CHF

Penne noodles with a creamy mushroom sauce and parmesan cheese

GELBES HÜHNCHEN CURRY / YELLOW CHICKEN CURRY
Gelbes Hühnchen Curry mit Jasmine Reis
Yellow chicken curry served with boiled Jasmine rice

25 CHF
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PINSA
MARGHERITA
Tomatensauce, Mozzarella und Oregano
Tomato sauce, mozzarella cheese and oregano

SALAMI / PEPPERONI
Tomatensauce, Mozzarella, Putensalami, rote Zwiebel, Chili und Oregano

 20 CHF

 25 CHF

Tomato sauce, mozzarella cheese, turkey pepperoni, red onion, chili, oregano 

POULET / CHICKEN
Tomatensauce, Mozzarella und Oregano, gegrillte Hühnchenbrust,
Pilze, Paprika und Oregano
Tomato sauce, mozzarella cheese, grilled chickenbreast, mushrooms,
peppers, oregano

 25 CHF

VEGETARIANA / VEGETERIAN
Tomatensauce, Mozzarella, Ratatouille, Oliven, Pesto und Oregano
Tomato sauce, mozzarella cheese, ratatouille, olives, Pesto, oregano

 28 CHF

FONDUE
Tomatensauce, Mozzarella, Greyezer Käse, Emmentaler Käse und Oregano
Tomato sauce, mozzarella cheese , Gruyère cheese, Emmentaler 
cheese, oregano

 30 CHF

PINSA DATES BACK TO ANCIENT ROME, WHICH MAKES IT OLDER THAN THE WELL
KNOWN ITALIAN PIZZA. THE NAME COMES FROM THE WORD “PINSERE” MEANING
“CRUSHING”, “GRINDING”. IT IS MADE FROM THREE TYPES OF FLOUR: WHEAT, SOY, RICE

LACHS / SALMON
Tomatensauce, Mozzarella, geräucherter Lachs, Frühlingszwiebeln, 
Oregano, Zitronenpfeffer
Tomato sauce, mozzarella cheese, smoked salmon, spring onions, 
oregano, lemon pepper

 28 CHF
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DESSERTS

RESTAURANT JUNGFRAU

BROWNIE
Leckerer Schoko-Brownie mit Vanillesauce
Tasty chocolate brownie with vanilla sauce

PANNA COTTA
Klassische Panna Cotta mit Himbeersauce

 10 CHF

 10 CHF

Classic Panna Cotta with raspberry sauce
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GETRÄNKE / DRINKS
SOFT DRINKS
Coca Cola (original/zero)
Fanta (original)
Rivella (original/zero)
Alpinesse (Tonic water, Bitter lemon tonic, Ginger Ale)
Apfelschorle / Sparkling apple juice 

 4.5 CHF

WASSER / WATER (200ml / 1L)
Sprudel / Sparkling
Still

 3 / 9 CHF

SÄFTE / JUICES
Apfel, Orange, Preiselbeere, Multivitamin
Apple, Orange, Cranberry, Multivitamin

BIERE 0% / BEERS 0%
Brookly Special (Lager / IPA)
Schneider (Weissbier Bavaria)
1664 Blanc (French Weissbier)
Bilz Himbeere (raspberry)
Feldschlösschen

       (klassisch / Weizenfrisch / Zitrone)
       (Classic / Weizenfrisch / Lemon )

 4.5 CHF

6 CHF

WEINE 0% / WINE’S 0% (150/750ml) 6 / 25 CHF
Rot, Weiß oder Rosé
Red, White / Rosé

TEE / TEA
Schwarzer Tee, Grüner Tee, Kamille, Ingwer-Zitrone, Früchtetee
Black Tea, Green Tea, Chamomile, Ginger Lemon, Fruit

4,5 CHF

KAFFEE / COFFEE
Kaffee, Cappuccino, Latte Macchiato, Espresso

4,5 CHF


